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Come i rubini impreziosiscono
il manto del sovrano normanno
Ruggero Il cosi gli acini di nero
d’avola puntellano le nostre
vighe

Sontuoso
il Manto accoglie
preziosi ricami, come
ilfilare le bacche rubinee

Nerod’Avola

Detiominazione di Oriyi

NEROD'AVOLA/
DOP SICILIABIO //
PATTIPICCOLO - ALCAMO

ALLEVAMENTO

Comune - Alcamo (TP)

Ubicazione dei vigneti - Pattipiccolo
Uve - nero d'avola

Esposizione - nord, nord ovest
Altimetria s..m . - tra 300 e 350 m
Tipologia di terreno - medio impasto
Anno d'impianto - 2005

Densita di impianto ceppi/ettaro - 5200
Forma di allevamento - controspalliera
Potatura - guyot a 6 gemme

Resa Kg/pianta - 2,28

Epoca di vendemmia - fine settembre
Conduzione della raccolta - manuale in
cassette da 15 kg circa

VINIFICAZIONE

Pressatura - soffice

Tempi di macerazione delle bucce-10 glorni
Vasche di fermentazione - acciaio inox
Temperatura di fermentazione in °C 22-24
Durata della fermentazione in giorni 8
Fermentazione malolattica - si
Affinamento minimo in vasca - 6 mesi
Affinamento in bottiglia - 1 mese

CARATTERISTICHE
ENOCHIMICHE

Grado alcolico: 13,5%
Zuccheri residui: 2,5 g/l

Valori Nutrizionali
Energia (E) per 100 ml:
321 kj / 77 Kcal

Allergeni: Contiene solfit

Informazioni di
Smaltimento
Bottiglia: vetro GL71
Capsula Alluminio ALU41
Tappo di Sughero FORS5]

ANNATA 2023

La vendemmia 2023 ¢ iniziata il
24 agosto. E’ stata complessa e
travagliata a causa delle condizioni
climatiche. Le temperature nei
mesi freddi da dicembre a fine
febbraio sono state nelle medie
stagionali cosi come le precipitazioni
intervenute. Durante I'inverno la
vigna ha riposato bene e tutte le
operazioni agricole si sono svolte
con regolarita. La situazione si e
ribaltata in primavera specie nei
mesi di maggio e giugno; si sono
succeduti periodi freddi, piovosi,
venti forti e in alcuni casi persino
burrasca. La produzione ha subito
una flessione tra il 15 e il 25%.
Tuttavia i risultati gualitativi sono
stati buoni con con punte di eccellenza:
uve di grande intensita € concentrazione
aromatica.

CARATTERISTICHE
ORGANOLETTICHE

Colore - rosso rubino

Odore- intensi sentor di frutta rossa matura
sotto spirito, mora, amarena, ciliegia sl
accompagnano a note di vaniglia e spezie
Sapore - morbido, opulento, corposo

Certificazione
Biologico, IT - Bio - 007

ETICHETTA

L'etichetta € un omaggio al
mantello dell'incoronazione
del sovrano Ruggero Il oggi
conservato presso la camera
del Tesoro del palazzo di Hofburg
a Vienna e qui riprodotto fedelmente
sebbene in piccola parte.

Il mantello fu realizzato nel tiraz
(I' opificio di tessitura) del
palazzo reale di Palermo nel
1134. Si tratta di un manufatto
di rara magnificenza, di forma
semicircolare. Il decoro & costituito
da pietre preziose come rubini;
immediato € stato per noi il
richiamo dei rubini agli acini
di nero d'avola

A TAVOLA

Si accompagna molto bene alle
carni rosse e, se alla brace, & il
compagno ideale anche di una-
grigliata di tonno. Ottimo con i
formaggi, specie a pasta dura.

Temperatura di servizio
16 °C

Prima Annata
2012
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