
 

  
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 

 

ALLEVAMENTO
Comune - Alcamo (TP)
Ubicazione dell’uliveto - Pattipiccolo
Cultivar - cerasuola
Esposizione - nord, nord est
Altimetria s.l.m . - tra 300 e 350 m
Tipologia di terreno - sabbioso, medio 
impasto
Anno d’impianto -1922
Forma di allevamento - a vaso policonico
Potatura - a vaso policonico
Periodo di raccolta - II, III, IV settimana 
di ottobre
Tempo di attesa premolitura - non 
più di 9 ore
Frangitura - a martelli
Estrazione e separazione - continua a 
freddo e centrifuga
Decantazione - naturale
Filtraggio - mediante teli naturali 

DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE
Energia - 3404 kJ - 828 Kcal
Grassi - 92 g
di cui saturi - 13 g
Carboidrati - 0 g
di cui zuccheri - 0 g
Proteine - 0 g
Sale - 0 g

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE
Aspetto - Olio di grande densità, 
colore verde intenso. 

Profumo - Fruttato, sentori di foglia di
pomodoro verde , fiero, fiori bianchi
Gusto - equilibrato, pieno, molto 
persistente, medio piccante

A TAVOLA
Si accompagna molto bene alle 
verdure cotte e crude, alle zuppe. 
E’ ottimo per la preparrazione di 
bruschette ma anche su piatti 
semplici a base di carne

Numero di bottiglie prodotte
Anno 2025: 5568

ETICHETTA
L’etichetta racconta attraverso  
la  sua  grafica  i l  passaggio  de l  
t e m p o .  L o  f a  a t t r a v e r s o  u n o  
stormo d i  ucce l l i  in  vo lo  ne l la  
p a r t e  a l t a  o  a t t r a v e r s o  u n a  
passeggiata di due generazioni, 
un nonno e un nipote, in quella 
bassa .  La  co l l ina  a lcamese e  le  
f ronde d ’u l ivo  completano i l  
pack .

Famiglia prodotti RALLO
L’Olio

  
 

 
 

 

Loliomio

Olio extra vergine di oliva
biologico, 100% cerasuola, 
con un intenso bouquet di 
fiori bianchi e fieno.
Si distingue per il suo palato 
elegante con distinti sentori 
di carciofo e foglia di pomodoro.

2025

Certificazione
Biologico, IT - Bio - 006

CERASUOLA / 
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PATTIPICCOLO - ALCAMO

NOTE SUL RACCOLTO 2025
La raccolta delle olive per la campagna 
2025 è stata caratterizzata da una 
discreta produzione.
Le operazioni di raccolta a Pattipiccolo 
sono iniziate nei primi giorni di Novem-
bre e sono proseguite fino alla prima 
settimana di Dicembre.
Nonostante i volumi non particolar-
mente elevati, si è registrata una 
qualità medio-alta.

Formato bottiglia - 50 cl, con tappo guala 
indicato per la ristorazione

Informazioni di
Smaltimento
Bottiglia: vetro GL70
Tappo : Plastica C/LDPE90
Capsula: Plastica C/PVC90


